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	MET	Piratentrunk "Met mit feinem Rum"Herstellung : ungeschwefelt !!!
Farbe : helles Getreide
Duft : zarte Honignoten,
Geschmack : schöne liebliche Honignote und leckerer Rum Geschmack, nicht zu Stark, eher an Wein erinnernd
Vol.: ca. : 14%
Flasche: 750 ml
Es kann zu Farbänderungen kommen da unterschiedliche Honigsorten zum Einsatz kommen
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!
	MET "Klassischer MET"Herstellung : umgeschwefelt !!!
Farbe :hell, fast klar
Duft : zarte Honignoten, fruchtig,
Geschmack : er erinnert mich an einen lieblichen, fruchtigen Wein...halt Honigwein!
Vol.: ca. : 10%
Flasche: 750 ml
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!
	Roter Korsar "Met, Beeren & Rum"Herstellung : ungeschwefelt !!!
Farbe : rot
Duft : frucht, Honig....eine Note Rum
Geschmack : erst fruchtig, Honig....dezente süße. Nachgeschmack frisch fruchtig
Vol.: ca. : 13%
Flasche: 750 ml
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!
	"Zwergentrunk" Gewürzmet mit Zimt, Nelken und MuskatnussHerstellung : umgeschwefelt !!!
Farbe : helles Gelb
Duft : zimt und würzig nach Muskatnus und Nelken
Geschmack : herrliche Zimtnote und danach würzig nach Nelken und Zimt
Vol.: ca. : 13%
Flasche: 750 ml
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!
	"Absolution" Met mit feinem AbsinthHerstellung : umgeschwefelt !!!
Farbe : helles Gelb
Duft : dezente Wermut Note
Geschmack : zauberhafte Absinth Anis Note, leckerer Met Geschmack
Vol.: ca. : 13%
Flasche: 750 ml
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!
	Heidelbär "Met mit Heidelbeeren"Herstellung : ungeschwefelt !!!
Farbe : rot
Duft : frucht, Honig....eine Note Heidelbeer Note mit etwas Vanille
Geschmack : erst fruchtig, Honig....dezente süße. Nachgeschmack frisch fruchtig
Vol.: ca. : 13%
Flasche: 750 ml
Tipp von mir : Egal ob Warm oder Kalt, beide Varianten wurden getestet und schmecken beide. Also je nach Jahreszeit...Kalt oder Warm!


	Fruchtlikör	Butter ScotchFarbe: Gold
Geschmack: tiefer Karamell-Ton
Vol: 20%
	Cafe Royal LikörFarbe: dunkelbraun, fast schwarz
Duft: nach frischem Kaffee
Geschmack: typischer Kaffee Geschmack mit feiner Alkoholnote
Vol: 30%
	Dark Whisky mit dunkler Schokolade und OrangeFarbe: dunkel fast schwarz
Duft: mit eine Tafel dunkler Schokolade
Geschmack: !. Dunkle Schokolade, 2. Orange, 3. süß nach…Zucker?, 4. ganz Sanft Whisky!
Vol: 25%
	Erdbeer LikörFarbe: rubinrot
Duft: schwere Erdbeere mit einem Hauch Chilli
Geschmack: klasse nach Erdbeer…. und ganz zum Schluss etwas Chilli.
Nicht zu Stark aber so das man es schmeckt
Vol: 18%
	Erdbeer Chili LikörFarbe: rubinrot
Duft: schwere Erdbeere mit einem Hauch Chilli
Geschmack: klasse nach Erdbeer…. und ganz zum Schluss etwas Chilli.
Nicht zu Stark aber so das man es schmeckt
Vol: 18%
	Granatapfel mit Chili LikörFarbe: dunkelrot
Duft: fruchtig mit einer dezenten schärfe
Geschmack: sehr fruchtig, mild dezent Chili
Vol: 18%
	Heidelbeer Likör mit Zimt und VanilleFarbe: dunkelrot
Duft: Sehr schwerer Duft nach Frucht
Geschmack: Feiner hocharomatisch Likör nach Heidelbeeren
Vol: 18%
	Himbeer LikörFarbe: rot
Duft: zartduftig nach Himbeeren!
Geschmack: kräftig nach Himbeeren…. lieblich fruchtig…. frisch fruchtig im Nachgeschmack
Vol: 25%
	Holunderblüten LikörFarbe: gelb
Duft: sehr leicht, sehr fruchtig, klar nach Blüten
Geschmack: voller Blütengeschmack, sehr typisch nach Holunderblüten, schöner klarer, leichter Likör!
Vol: 15%
	Honig-Hopfen Kräuter LikörFarbe: Golden
Geschmack: so wie es auf dem Etikett steht: die Süße vom Honig wird durch die Bitterstoffe vom Hopfen gemildert, halbsüße Kräuternote
	Johannisbeer LikörFarbe: dunkelrot, fast Schwarz
Duft: lecker fruchtig nach frisch gepressten Johannisbeeren
Geschmack: fruchtig süß nach Johannisbeeren, sehr fruchtiger Nachhall
Vol: 18%
	Kirsch LikörKlassiker-Alarm!
Farbe: dunkel Rot
Duft: sehr Fruchtig! Typisch Kirsch
Geschmack:kräftig nach Kirschen mit einem Hauch von Mandel
Vol: 25%
	Limoncello "Zitronen Likör"Farbe: helles trübes Grün
Duft: nach Limonen und Zitronen
Geschmack: säuerlich, süßlich nach Zitronen
Vol: 30%
	Mandarine - Pfirsich auf Bourbon Vanille LikörAbsolute Rarität!
Farbe: Orange
Duft: Vanille
Geschmack: Blumig frisch…typischer Sommerlikör, abgerundet mit Bourbon Vanille
Vol: 18%
	Mango mit JalapenoFarbe: gelb
Duft: fruchtig, exotisch nach Mango!
Geschmack: vollfruchtiger, cremiger Mango Likör mit Fruchtmark und einem Hauch von Jalapeno für eine nette Schäfe
Vol: 18%
	Marillen LikörFarbe: helles Bernstein
Duft: süß fruchtig nach Aprikosen mit einer leichten Marzipan-Note
Geschmack: zarte Süße mit einem fruchtigen Aroma (Aprikosen) und Marzipannoten
Vol: 20%
	Roter Weinbergspfirsich LikörFarbe: helles klares Rot…. der Fachmann sagt: Lachsrosé
Duft: sehr fruchtig
Geschmack: süß fruchtig…. langer Nachhall
Vol: 20%
	Sanddorn LikörFarbe: trübes Orange
Duft: fruchtig, süßlich
Geschmack: süßlich, fruchtig, mit leicht herbem Nachgeschmack
Vol: 20%
	Schlehen Likörvergessener Klassiker!
Farbe: dunkel Rot
Duft: sehr fruchtig! Typisch Schlehe…die meisten wissen aber nicht wie Schlehen schmecken
Geschmack: kräftig nach Schlehen mit einem Hauch von Nuss
Vol: 25%
	Schoko Chilli LikörFarbe: klares Hellbraun
Duft: Schokolade mit einer würzigen Note
Geschmack: schokoladig mit einer feinen Schärfe nach Chili
Vol: 25%
	Single Malt Whisky LikörFarbe: bernstein
Duft: ganz leicht rauchiger Whisky
Geschmack: typisch Whisky….nur etwas süßer……aber schon kräftiger Likör
Vol: 30%
	Waldmeister LikörFarbe: Maigrün
Duft: blumig sahnig
Geschmack: geradlinig nach Waldmeister und dann umspielt die Sahne den Gaumen
Vol: 18%
	Walnuss auf BrandyFarbe: dunkelbraun
Duft: man schnuppert schon die Walnüsse mit einem milden Weinbrand
Geschmack: lecker nach Walnüssen und langem Nachhall
Vol: 28%
	Grapefruit LikörFarbe: rose
Duft: fruchtig
Geschmack: die säuerliche Frucht der Grapefruit läßt hier einen fruchtig-frischen Geschmack entstehen
Vol: 18%
	Aronia LikörFarbe:rot schwarz
Duft: fruchtig mit einer interessanten Note (vielleicht die Tannine?)
Geschmack: fruchtig, kaum Süße durch den angenehmen herben Nachgeschmack
Vol: 18%
	Ingwer LikörFarbe: helles Gelb
Duft: intensiv fruchtig, süßlich
Geschmack: eine exotische Spezialität mit der typischen Schärfe des Ingwers und einer süßen Honignote,
Vol: 18%
	"Earl Grey" Rum LikörFarbe: gbraun
Duft: fruchtig, würzig
Geschmack: typischer Bratapfel oder Backapfel Geschmack. Süße, leicht herben und winterlich würzigen Geschmacksnoten
Vol: 18%
	Hagebutten LikörFarbe: rose
Duft: fruchtig
Geschmack: die herb,säuerliche Frucht der Hagebuttet läßt hier einen fruchtig-frischen Geschmack entstehen
Vol: 18%
	Orange auf BrandyFarbe: helles Bernstein
Duft: fruchtig
Geschmack: fruchtig nach Orange mit einem milden Weinbrand
Vol: 28%
	Bratapfel LikörFarbe: gbraun
Duft: fruchtig, würzig
Geschmack: typischer Bratapfel oder Backapfel Geschmack. Süße, leicht herben und winterlich würzigen Geschmacksnoten
Vol: 18%


	Edelbrand	AbsinthFarbe: helles Grün
Duft: nach Fenchel und Anis mit dem Typischen Asinth Geruch nach Wermut, im hintergrund Anis
Geschmack:Typisch ist der kräuttriger Geschmack nach Anis und Fenchel
Vol: 55%
	Alter HaselnussFarbe: dunkler Bernstein
Duft: ein intensives Geruchserlebnis… man kann die Haselnuss sehr schnuppern
Lagerung: Eichenholzfass
Geschmack: vollmundig nach Haselnuss! Sehr langer Nachgeschmack…..weich und sehr edel
Vol.: 40%
	Roter Absinth
	Alter JohannisbeerFarbe: dunkles Gold
Duft: von schwarzem Johannisbeergeist
Geschack: mild, vollreif und rund
Alkohol: 40ol
	Alte MirabelleFarbe: goldgelb
Duft: fruchtig, lieblich
Geschmack: sehr mild und sehr fruchtig nach Mirabellen
Vol: 40%
	Alter PflümliFarbe: goldgelb
Duft: schnubbert nach Pflaumen
Geschmack: sehr weich und mild… lieblich schmeckend
Vol: 40%
	Alter Roter WeinbergspfirsichFarbe: bernstein
Duft: ein intensives Geruchserlebnis
Geschmack: intensiver Geschmack nach Pfirsich der etwas blumig ist
Vol.: 40%
	Altes Schwarzwälder KirschwasserFarbe: klar
Geschack: frischer Kirschgeschmack
Vol.: 40%
	Alter Williams ChristFarbe: goldgelb
Duft: typisch nach Birne
Geschmack: sehr weich und mild…lieblich schmeckend
Vol: 40%
	Calvados X.O.Farbe: heller Bernstein
Duft: fruchtig nach Äpfeln, dezenter Alkohol
Geschmack: fruchtig nach Äpfeln, wenig Alkohol
Vol.: 40%
	Grappa di Nebbiolo die Barolo RiservaFarbe: bernstein
Duft: ein intensives Geruchserlebnis
Lagerung: im Eichenholzfass
Geschmack: vollmundig, weich, edel, sehr geringe Holznote, anhaltend im Nachgeschmack
Vol.: 40%
	Grappa Stravecchia del VenetoFarbe: goldgelb
Duft: mild mit fruchtigen Anteilen
Geschmack: fruchtig traubig mit einem langen Nachgeschmack
Vol: 40%
	Haselnuss GeistFarbe: klar
Duft: haselnuss, vielleicht wie Nutella
Geschmack: mild nach Haselnuss, mit Mandeln
Vol: 40%
	KräutergeistFarbe: klar
Duft: kräuter mit dezenter Alkoholnote
Geschmack: mild! Leckere Kräuternote
Vol: 40%
	Marillen GeistFarbe: klar
Duft : ein intensives Geruchserlebnis…….
Geschmack: harmonisch, samtig und weich, ein herzhaftes Destillat mit ausgeprägtem Aroma
Vol.: 40%
	Obstbrand "reiner Obstler"Farbe: klar
Duft: Obstler
Geschmack: mild fruchtig, fruchtig im Nachhall
Vol: 38%
	Orange auf BrandyFarbe: klar
Duft: Obstler
Geschmack: mild fruchtig, fruchtig im Nachhall
Vol: 33%
	Roter Weinbergspfirsich EdelbrandFarbe: Glas klar
Duft: dezenter, feingliedriger Geruch nach Pfirsich
Geschmack: fein, zart nach Pfirsich und kräftig im Nachgang
Vol.: 40%
Nicht verwechseln mit "Alter Roter Weinbergspfirsich" dessen Farbe Bernstein ist
	Schwarzer AbsinthFarbe: schwarz
Duft : Wermut mit Lakritze
Geschack: 1. Lackritze, 2. Anis, 3. dezent nach Alkohol
Vol.: 55%
	Walnuss auf BrandyFarbe: dunkelbraun
Duft: man schnuppert schon die Walnüsse mit einem milden Weinbrand
Geschmack: lecker nach Walnüssen und langem Nachhall
Vol: 28%
	Williams ChristFarbe: klar
Duft: fruchtig
Geschack: kräftig, im Nachgeschmack nach Birne


	Sahnelikör	Cappucino LikörFarbe: Hellbraun
Duft: leichte Cappuccino Note
Geschmack: sahnig dezente Alkoholnote und lecker nach Cappuccino
Vol: 17%
	Erdbeer Sahne LikörFarbe: Helrosa
Geschmack: sahnige Erdbeere
Alkohol: Vol 16%
	Haselnuss SahnelikörFarbe: sahniges Hellbraun
Duft: nach Haselnuss
Vol: 17%
	Marc de ChampagneFarbe: sahniges Weiß
Duft: nach weißer Trüffel-Schokolade
Vol: 18%
	Pistazien LikörFarbe: hellgrün
Geschmack: Pistazien-Eis
Vol: 17%
	SchlammFarbe: schmutziges Grün :-))
Duft: Fruchtig dezent süß
Geschmack: Kombination aus Sahne / Rum und dann Schokolade…. so auch der Geschmack… erst die Sahne, dann der Rum und zum Schluss die Schokolade
Vol: 20%
	Vanille Sahne LikörFarbe: helles Gelb
Duft: nach vanilligen Keksen
Geschmack: samtig weich, zart alkoholisch, mit feinen Vanillenoten
Vol: 17%
	Waldmeister Sahne LikörFarbe: maigrün
Duft: blumig sahnig
Geschmack: geradlinig nach Waldmeister und dann umspielt die Sahne den Gaumen
Vol: 18%
	Lebkuchen Sahne LikörFarbe: hellbraun
Duft: würzig sahnig
Geschmack: Lebkuchen...Lebkuchen....Lebkuchen
Vol: 18%


	Whisky	AuchentoshanRegion: Lowland
Alter: 10 Jahre
Farbe: dunkles Bernstein
Single Cask
Single Malt
Vol.43%
	BowmoreRegion: Islay
Alter: 11 Jahre
Farbe: helles Bernstein
Single Malt
Vol.46%
	Isle of ArranRegion: Isle of Arran
Alter: 10 Jahre
Farbe: Bernstein-Gold
Blended Single Malt
Vol.46%
	Mc LoyddRegion: Nord Osten Irland
Alter: 5 Jahre
Farbe: blasses gelb
Vol: 40%
	TomatinRegion: Highland
Alter: 10 Jahre
Farbe: Bernstein
Blended
Single Malt
Vol.40%


	GIN	Christmas GinFarbe : klar
Geruch : Zimt, Vanille, Wacholder
Geschmack :süße Pflaumen, würzigen Tönen von Kardamom, Zimt, Vanille und Chai. Harmonisch, sanft, nuancenreich
Vol.: 42%

Onkel Jürgen : Sinnlich, festlich, warm. Diese winterlichen Zutaten kennt man sonst nur vom Glühwein auf dem Weihnachtsmarkt. Mit diesem Weihnachts Gin kommen jetzt auch Gin Liebhaber in Weihnachtsstimmung
Wobei ich, diesen gin das ganze Jahr sehr gut verkaufe...er ist einfach köstlich
	Spring GinFarbe : klar
Geruch : zitronenschale, apfel
Geschmack : Edle Botanicals, verfeinert mit dem frischen Geschmack von Apfelblüte, Rhabarber und Zitronenschale sowie der fein-blumigen Note von Veilchen
Vol.: 42%
	Summer GinFarbe : klar
Geruch : Wacholder mit Frucht
Geschmack : Wacholder, saftige Orange, erfrischender Maracuja.....zum Schluß etwas Ananas
Vol.: 42%
	Indian Summer GinFarbe : klar
Geruch : Wacholder mit Frucht
Geschmack : Wacholder, Kürbis, fruchtiger Orange, Traube.....im Nachgang Ingwer
Vol.: 42%
	London Dry GinFarbe : klar
Geruch : Wacholder
Geschmack : klassische Wacholder Note
Vol.: 42%
	Sanddorn GinFarbe : klar
Geruch : Wacholder, Fruchtig herb Sanddorn
Geschmack : klassische Wacholder Notemit einer fruchtig-herbe Sanddorn-Note
Vol.: 42%


	Rum	Echter Barbados RumEchter Barbados Rum enthält 40%
vol. Alkohol.
	Echter Jamaika RumVol.: 38 Prozent Alkohol
	Guatemala Rum 3 JahreRegion :Guatemala
Alter: Rum 3 Jahre
Alkohol : 42%
	Trinidad & Tobago Blended RumTrinidad & Tobago Blended Rum enthält 40 Vol. Alkohol.
	Dominikanischer Rum "Solera"Dominikanischer Rum enthält 40 Vol. Alkohol.
Im "Solera" Verfahren hergestellt
	"Earl Grey" Spiced RumIst das nicht Schwarzer Tee? Richtig. Doch unser Earl Grey ist noch weit mehr als das: Feinstes aus schwarzem Tee, umhüllt mit der typischen Zitrusnote der Bergamotte und verfeinert mit edlem, fassgereiftem Jamaica und Barbados Rum. Das Ergebnis: Ein Spiced Rum der besonderen Art. Denn Earl Grey bringt das Trendgetränk Spiced Rum auf eine völlig neue Ebene. Mehr als ein Rum, verfeinert mit verschiedenen Gewürzen, bringt er Charakter, Tiefe und Vielseitigkeit mit sich. Er ist würzig und arm. Herb und kräftig, fruchtig und frisch.


	Essig	Aceto Balsamico di ModenaFarbe: dunkelbraun
Duft: Balsamico!
Geschmack: Balsamico… mit fruchtigen Anteilen und milder Essignote
Säure: 6%
	Agaven BalsamicoFarbe: helles Bernstein
Duft: dominant Frucht, süßlich, mild nach Essig
Geschmack: beherschende Frucht Note mit einer dezenten Süße und einem milden leckeren Essiggeschmack im Nachgang
Säure: 5%
	Aprikosen Balsam EssigFarbe: helles kräftiges Gelb
Duft: Fruchtig, kräftig nach Aprikose, dezent mild nacht Essig
Geschmack: fruchtig, sehr mild aber nicht süß, ganz dezente Essignote
Säure: 3%
	Birne auf Balsamico BiancoFarbe: hellgelb
Duft: Fruchtig, dezent nacht Essig
Geschack: fruchtig, sehr mild aber nicht süss, ganz dezente Essignote
Säure: 3%
	Blaubeer Balsam EssigFarbe: blau
Duft: fruchtig
Geschmack: ausgewogenes Verhältnis von Süße und Säure
	Cranberry Balsam EssigFarbe: dunkel Rot
Duft: schöne Fruchtnote
Geschmack: obwohl der Essig 5äure hat, bemerkt man erst eine Brombeer-Note, dann dezent Lavendel, und nicht so stark den Essig
Säure: 5%
	Crema Balsamica "Classic"Farbe: dunkelbraun
Duft: balsamico!
Geschmack: fruchtig, mild nach Balsamico
Säure: 3%
	Cumberland Balsam Essig Sherry EssigFarbe: bernstein
Duft: frisch, mild nach Sherry
Geschmack: vielschichtig… frisch… fruchtig mit leichter Würze
Säure: 5%
	Dattel Balsam EssigFarbe: dunkelbraun
Duft: süßlich mit fruchtigen Noten
Geschmack: süß, fruchtig nach Datteln
Säure: 3%
	Erdbeer Balsam Essig auf WeißweinessigFarbe: rot
Duft: nach Erdbeeren
Geschmack: fruchtig nach Erdbeeren mit sehr milder Essignote
Säure: 3%
	Feigen Balsam EssigFarbe: dunkelbraun, typisch wie halt Balsamico ist
Duft: schnuppert mild würzig nach Balsamico, später nach Frucht und kaum nach Essig
Geschmack: beherschende Feigen Note mit einer dezenten Süße und einem milden leckeren Balsamico im Nachgang
Säure: 3%
	Feigen Dattel BalsamicoFarbe: dunkelbraun
Duft: fruchtig Balsamico Note
Geschmack: fruchtig süß-säuerlich mit Balsamico im Nachgeschmack
Säure: 3%
	Granatapfel Balsam EssigFarbe: dunkelrot…fast blutrot
Duft: fruchtig, herbfrisch
Geschmack: fruchtig nach Granatapfel
	Haselnuss Aperitif EssigFarbe: heller klarer Essig… helles Gelb
Duft: Fruchtnote
Geschmack: Frucht und später Haselnuss
	Himbeer Balsam Essig auf WeißweinessigFarbe: helles Kräftiges Rot
Duft: Fruchtig, kräftig nach Himmbeer, dezent mild nach Essig
Geschmack: fruchtig, sehr mild aber nicht süß, ganz dezente Essignote
Säure: 3%
	Ingwer Lemon Balsam EssigFarbe: heller klarer Essig… helles Gelb
Duft: frische Lemonen und dann ganz hinten nach Ingwer
Geschmack: Frucht und später Ingwer
Säure: 5%
	Kirsch Balsam EssigFarbe: rot braun
Duft: Fruchtig, kräftig nach Kirsch, etwas Mandel, dezent mild nacht Essig
Geschmack: fruchtig, sehr mild aber nicht süß, schmeckbare Essignote ohne zu sauer zu sein
Säure: 5%
	Mango Balsam EssigFarbe: Gold gelb
Duft: Fruchtig, kräftig nach Kirsch, etwas Mandel, dezent mild nach Essig
Geschmack: fruchtig, sehr mild aber nicht süß, schmeckbare Essignote ohne zu sauer zu sein
Säure: 5%
	Passionsfrucht Balsam auf WeißweinessigFarbe: heller Bernstein
Duft: kräftig nach Passionsfrucht
Geschmack: fruchtig nach Passionsfrucht mit einer milden Säure
Säure: 3%
	Roter Weinbergspfirsich Balsam EssigFarbe: helles klares Rot
Duft: nach roten Weinbergspfirsichen
Geschmack: fruchtig nach Pfirsich mit dezenter Essignote
	Tomaten Balsam EssigFarbe: dunkelbraun, rotbraun
Duft: schnuppert mild würzig nach getrocketen Tomaten
Geschmack: beherschende Note nach getrockneten Tomaten, etwas süß und erst zum Schluss kommt die Essignote aber weniger als man bei 5enkt
Säure: 5%
	Waldhimbeer Balsam EssigFarbe: dunkelrot
Duft: frisch, intensive Fruchtnote.
Geschmack: mild und süßlich im Geschmack
Säure: 5%
	Zitronen Lavendel Balsam EssigFarbe: helles,trübes zitrusgelb
Duft: nach Zitronen
Geschmack: fruchtig nach Zitronen mild fruchtig im Nachgeschmack
Säure: 5%


	Öl	BärlauchölFarbe: goldgelb
Geschmack: feine Bärlauch Note mit samtig mildem Öl
Herkunft : Deutschland
	ButterölFarbe: goldgelb
Geschmack: kräftig nach Butter
	Haselnuss Öl geröstetFarbe: klares hellbraun
Geschmack: nach Haselnüssen, sehr voller Nussiger Geschmack
	Knoblauch auf OlivenölFarbe: grüngelb
Geschmack: kräftige Knoblauchnote mit mildem Olivenöl
	Kürbiskern ÖlFarbe:erscheint in der Durchsicht dunkelgrün und in der Aufsicht dunkelrot bis rotbraun
Geschmack: sehr nussiger typischer Geschmack
	Limone auf OlivenölFarbe: grüngelb
Geschmack: Limonen/Zitrusnote mit mildem Olivenöl
	Olivenöl Native Extra A.O.C. Sitia "Kreta-Lasithi"Farbe: grüngelb
Geschmack: voll, fruchtig,sehr mild in der Säure und überragend würzig nach Oliven
Erste Pressung, Ernte in Handarbeit, herkunft : Kreta-Lasithi
	Parmesan ÖlFarbe: hellgelb
Geschmack: typischer Geruch und Geschmack nach Parmesan
Basis Öl : Raps Öl
	Ungarisches Puzsta ÖlFarbe: rot
Geschmack: würzig, mit einem schrafen Nachgeschmack
	Walnuss ÖLFarbe:hellgelb
Geschmack: typischer kräftiger Walnuss Geschmack, edles feinherbes Aroma
Gewonnen nur aus handverlesenen Wallnüssen
Es ist naturbelassen und nur filtriert:
	Weißer Trüffel auf OlivenölFarbe: goldgelb
Geschmack: feine Olivenote mit erdig, pilzigem Geschmack nach Trüffeln


	Salz	Afrikanisches PerlensalzMeersalz von der afrikanischen Küste, Handgeschöpft, einzigartige Perlenform der Salzkörner aus dem Brandungsspiel des Meeres
	Flor de Sal del Costa Doradaspanisches Meersalz, leicht feuchtes Salz, in den spanischen Salinen der Costa Dorada geschöpft, perfekt geeignet für eine Salzkruste am Braten
	Hawai Salz SchwarzMeersalz aus den USA (Hawai), schwarze Färbung, Geschmack salzigen Vulkans
	Hawai Salz Rotrotes Meersalz aus den USA (Hawai)
	Persisches Blausalzgrobes Steinsalz mit blauen Einschlüssen, perfekt für die Salzkruste beim Braten
	Ursalz der AlpenUrsalz aus dem Bergkern, grobes Steinsalz aus Österreich
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Nächster Markttermin:


März 2024

9.-10. Leipziger Umschlag

15.-17. Herzogenriedpark

23.-24. Kloster Altzella

 












Finefood & more
+49 (0)151 56045346

info@finefoodandmore.de

vCard



























	Markttermine
	
	MET
	Fruchtlikör
	Edelbrand
	Sahnelikör
	Whisky
	GIN
	Rum
	Essig
	Öl
	Salz













Folge uns auf

































 
Feinschmecker Essig, Öle & Spirituosen
Ihr wartet sehnsüchtig auf Nachschub? Habt Zuhause leere Flaschen stehen? Und leider noch kein Markt in Sicht. Aber das ist doch kein Problem.
Schickt mir die leeren Flaschen zum befüllen, sucht euch im Shop aus, was euch fehlt. So überbrücken wir die Zeit, bis zum persönlichen Wiedersehen.
Besucht mich auf Facebook/Finefoodandmore (gefällt mir) - dort erfahrt ihr ständig Neuigkeiten - und wann es auf Märkten wieder losgeht.
 
Euer Onkel Jürgen
 















   Warenkorb



0 Artikel


Warenkorb ist leer.





Summe: 0,00 €

inkl. MwSt.


(zzgl. Versandkosten)
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Cookie-Einstellungen

Bestimmen Sie welche Cookies gespeichert werden dürfen. Sie können diese Einstellungen jederzeit in der Fußzeile über die Option Cookie-Einstellungen anpassen. Weitere Informationen finden Sie in unserer Datenschutzerklärung.

 Erforderliche Cookies    Interne Besucherstatistiken    Externe Inhalte 




Technisch erforderliche Cookies (nicht deaktivierbar.)

Login, Warenkorb, Datenschutz-, Sprach- & Währungseinstellungen. (Speicherdauer in Tagen: 90)










Interne Besucherstatistiken

Anonyme Statistiken zur Verbesserung unseres Angebotes. (Keine Weitergabe an Dritte)













Externe Inhalte die ggf. Cookies von Drittanbietern enthalten können

Alle Inhalte zulassen 
Externe Inhalte einzeln bestätigen 
Externen Inhalte nicht zulassen 









Änderungsprotokoll einsehen






Ich akzeptiere
Nur essentielle Cookies
Individuelle Einstellungen
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